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SVILUPPO DI SISTEMI PER LA RINTRACCIABILITÀ DI FILIERA 
 
Il Reg. CE 178/2002 definisce la rintracciabilità come la "Possibilità di ricostruire e seguire il percorso 
di un alimento, di un mangime, di un animale destinato alla produzione alimentare o di una 
sostanza destinata o atta ad entrare a far parte di un alimento o di un mangime attraverso le fasi 
della produzione, della trasformazione e della distribuzione".  
Pertanto costituisce un elemento di garanzia per il consumatore/utente poiché consente di risalire 
all’origine di un prodotto e di individuare tutte le attività legate ai diversi stadi di lavorazione e 
distribuzione dello stesso e individua formalmente le responsabilità di tutti i soggetti che hanno 
contribuito a realizzare il prodotto alimentare. 

Dal mese di gennaio 2008, le norme volontarie UNI 10939:2001 (Sistema di rintracciabilità nelle filiere 
agroalimentari - Principi generali per la progettazione e l’attuazione) e UNI 11020:2002 (Sistema di 
rintracciabilità nelle aziende agroalimentari - Principi e requisiti per l’attuazione) sono state sostituite 
dalla norma UNI EN ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nell'ambito della filiera agroalimentare e della 
filiera per la produzione di mangimi) sviluppata in ambito internazionale. 

Il quadro di riferimento per la realizzazione di un sistema di rintracciabilità previsto dallo standard 
ISO 22005:2008 persegue diversi obiettivi: 

 determinare l’origine del prodotto;  
 identificare le responsabilità all’interno della filiera alimentare;  
 verificare le informazioni relative ai prodotti; 
 informare i consumatori e gli stakeholder coinvolti nella filiera. 

 
Per la concreta applicazione della norma ISO 22005:2008, è prioritario definire le procedure per 
identificare il prodotto, definire ed identificare il lotto, documentare il flusso di materiali ed 
informazioni, gestire e registrare i dati, gestire il ritorno delle informazioni, rilevare e gestire le non 
conformità e attuare le azioni correttive. 
 
I vantaggi nell’introdurre Sistemi di Rintracciabilità sono molteplici, in particolare: 

 trasparenza delle fasi dell’intera filiera;  
 valorizzazione delle caratteristiche dei propri prodotti;  
 riduzione al minimo dei rischi di conflitto con l'esterno;  
 strumento per la sicurezza e qualità alimentare;  
 garanzia per il consumatore grazie ad un processo gestito e controllato lungo tutta la filiera;  
 possibilità di richiamare il prodotto in situazioni di emergenza, riuscendo a identificare 

eventuali responsabilità;  
 promozione dell'immagine aziendale;  
 riduzione dei costi dovuti ad eventuali ritiri di prodotti dal mercato;  
 razionalizzazione dei processi produttivi e logistici mediante la gestione dei lotti. 

 
 
G&A opera in sinergia con il cliente per implementare un Sistema di Rintracciabilità che garantisca  
risposte adeguate sui temi della qualità e della sicurezza alimentare, documenti con puntualità e 
precisione la storia dei prodotti alimentari riducendo le distanze tra produttore e consumatore e 
offra ai consumatori la possibilità di conoscere la provenienza degli alimenti acquistati. 
 
 


